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1. Опис навчальної дисципліни
	Найменування показників
	Галузь знань, напрям підготовки, освітньо-кваліфікаційний рівень
	Характеристика навчальної дисципліни

	
	
	денна форма навчання
	заочна форма навчання

	Кількість кредитів – 3
	Галузь знань:

18 Виробництво та технології

Спеціальність:

181 Харчові технології

Спеціалізації:
Технології консервування, переробки та зберігання молока;

Технології консервування, переробки та зберігання м’яса

Технології харчування
Освітній ступінь:

Магістр
	Нормативна



	Модулів – 2
	
	Рік підготовки:

	Змістових модулів: 8


	
	2019-2020
	2019-2020

	Загальна кількість 

годин – 90
	
	Курс

	
	
	1м
	1м

	
	
	Семестр

	
	
	1
	1

	
	
	Лекції

	
	
	-
	8 год.

	
	
	Практичні

	
	
	30 год.
	8 год.

	
	
	Самостійна робота

	
	
	60 год.
	74 год.

	Тижневих годин для денної форми навчання:

аудиторних – 2
самостійної роботи студента -  4
	
	Вид контролю

	
	
	іспит
	іспит


Примітка. 

Співвідношення кількості годин аудиторних занять до самостійної і індивідуальної роботи становить (%):
для денної форми  - 33,3 / 66,7 (30/60)
для заочної форми – 17,8 / 82,2 (16/74)
2. Мета та завдання навчальної дисципліни
Мета: формування у студента-аграрника загальних та професійно орієнтованих комунікативних мовленнєвих компетенцій, що відповідають рівням, конкретизованим у Загальноєвропейських рекомендаціях з мовної освіти, і забезпечують володіння мовою у загальноосвітній, науковій та професійній сферах. 
Завдання: вдосконалення й подальший розвиток знань з іноземної мови, набутих за програмою бакалавра, оволодіння студентами основами спілкування діловою іноземною мовою в межах визначеної програмою навчальної тематики для даного курсу, подальша реалізація комунікативних підходів у вивченні іноземних мов у всіх видах мовленнєвої діяльності з перенесенням акцентів на письмо; надання спеціальної професійної спрямованості майбутнім фахівцям.
У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен

знати:
граматичні форми, структури і конструкції англійської мови, для вираження відповідних понять, а також для розуміння широкої тематики текстів у професійній сфері; основну англомовну професійну термінологію; особливості монологічного повідомлення та діалогу професійно-орієнтованого характеру; мовні особливості ділового листування та мовленнєвий етикет спілкування; структуру ділового листа, види ділових листів, вимоги до ведення переговорів, види реклами.

уміти:

обговорювати питання професійно орієнтованої тематики; знаходити нову текстову, графічну, аудіо- та відеоінформацію, що міститься у англомовних галузевих матеріалах (як друкованих так і електронних), користуючись відповідними пошуковими методами і термінологією; писати ділові листи; перекладати фахові тексти з англійської мови на рідну, користуючись двомовними термінологічними словниками, електронними словниками та програмним забезпеченням професійного спрямування.
3. Програма навчальної дисципліни

(затверджена Вченою радою СНАУ, протокол №8 від 29.04.2016 р)
Змістовий модуль 1.
Тема 1: Презентація.  Автобіографія. Резюме.
Тема 2: Іменник. Утворення множини. Присвійний відмінок. Тренувальні вправи.
Змістовий модуль 2.

Тема 3: Працевлаштування. Співбесіда. Рекомендаційний лист.
Тема 4: Числівник. Числівники кількісні, дробові, порядкові. Тренувальні вправи.

Тема 5: Фахове читання. Анотація. Поняття анотації. Вимоги до написання анотації. Складання анотації до фахового тексту.
Змістовий модуль 3.

Тема 6: Характеристика переробного підприємства. Опрацювання лексики. Текст “Nestle Company” (читання, переклад). Складання характеристики-опису переробного підприємства. Діалог “At the Company Office”. 
Тема 7: Дієслово. Часові форми активного стану. Активізація та систематизація знань про часові форми дієслова в активному стані. Тренувальні вправи.
Змістовий модуль 4.

Тема 8: Ділова телефонна розмова. Телефонний етикет. Телефонне повідомлення. Ситуативні діалоги.
Тема 9: Дієслово. Пасивний стан. Активізація знань про утворення пасиву. Тренувальні вправи.
Тема 10: Фахове читання. Анотація. Читанння та обговорення фахового тексту. Написання анотації до тексту.

Змістовий модуль 5.

Тема 11: Ділове листування. Вимоги до написання ділових листів. Структура ділового листа. Види ділових листів.
Тема 12: Модальні дієслова. Узгодження часів. Активізація знань про модальні дієслова та їх еквіваленти. Правило узгодження часових форм. Тренувальні вправи.
Змістовий модуль 6.

Тема 13: Переговори. Вимоги до успішного ведення переговорів. Договір купівлі-продажу. Структура договору. Діалог “Signing a Contract”. 
Тема 14: Інфінітив. Активізація знань про форми та функції інфінітиву. Тренувальні вправи.
Тема 15: Фахове читання. Реферування. Поняття реферату. Відмінність між рефератом та анотацією. Вимоги до написання реферату.
Змістовий модуль 7.

Тема 16: Реклама. Види реклами. Вимоги до ефективної реклами. Презентація продукції.
Тема 17: Герундій. Активізація знань про форми та функції герундію. Тренувальні вправи.
Змістовий модуль 8.

Тема 18: Експорт.  Текст “How to Export” (читання, переклад, обговорення). 
Тема 19: Дієприкметник. Активізація знань про форми та функції дієприкметника. Тренувальні вправи.

Тема 20: Фахове читання. Читання та реферування фахових текстів.
4. Структура навчальної дисципліни

	Назви змістових модулів і тем
	Кількість годин

	
	денна форма
	заочна форма

	
	усьо
го 
	у тому числі
	усього 
	у тому числі

	
	
	л
	п
	лаб
	інд
	с.р.
	
	л
	п
	лаб
	інд
	с.р.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	Модуль 1.

	Змістовий модуль 1. 

	Тема 1. Презентація
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	2
	
	
	
	4

	Тема 2. Іменник
	4
	
	2
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	4

	Разом за змістовим модулем 1
	10
	
	4
	
	
	6
	10
	2
	
	
	
	8

	Змістовий модуль 2. 

	Тема 3. Працевлаштування.
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	2
	
	
	
	4

	Тема 4. Числівник.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Тема 5. Фахове читання. Анотація.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Разом за змістовим модулем 2
	12
	
	4
	
	
	8
	12
	2
	
	
	
	10

	Змістовий модуль 3.

	Тема 6. Характеристика переробного підприємства.
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	
	2
	
	
	4

	Тема 7. Дієслово. Часові форми активного стану.
	4
	
	2
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	4

	Разом за змістовим модулем 3
	10
	
	4
	
	
	6
	10
	
	2
	
	
	8

	Змістовий модуль 4.

	Тема 8. Ділова телефонна розмова.
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	
	2
	
	
	4

	Тема 9. Дієслово. Пасивний стан.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Тема 10. Фахове читання. Анотація
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Разом за змістовим модулем 4
	12
	
	4
	
	
	8
	12
	
	
	
	
	10

	Усього годин
	44
	
	16
	
	
	28
	44
	4
	4
	
	
	36

	Модуль 2 . 

	Змістовий модуль 5. 

	Тема 11.  Ділове листування.
	7
	
	3
	
	
	4
	7
	2
	
	
	
	5

	Тема 12. Модальні дієслова. 
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Разом за змістовим модулем 5
	10
	
	4
	
	
	6
	10
	2
	
	
	
	8

	Змістовий модуль 6.

	Тема 13. Переговори.
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	
	2
	
	
	4

	Тема 14. Інфінітив.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Тема 15. Фахове читання. Реферування
	5
	
	1
	
	
	4
	5
	
	
	
	
	5

	Разом за змістовим модулем 6
	14
	
	4
	
	
	10
	14
	
	2
	
	
	12

	Змістовий модуль 7.

	Тема 16. Реклама.
	5
	
	1
	
	
	4
	5
	2
	
	
	
	3

	Тема 17. Герундій.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Разом за змістовим модулем 7
	8
	
	2
	
	
	6
	8
	2
	
	
	
	6

	Змістовий модуль 8.

	Тема 18. Експорт.
	6
	
	2
	
	
	4
	6
	
	1
	
	
	5

	Тема 19. Дієприкметник.
	3
	
	1
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	3

	Тема 20.  Фахове читання. Реферування
	5
	
	1
	
	
	4
	5
	
	1
	
	
	4

	Разом за змістовим модулем 8
	14
	
	4
	
	
	10
	14
	2
	2
	
	
	12

	Усього годин
	46
	
	14
	
	
	32
	46
	4
	4
	
	
	38

	
	90
	
	30
	
	
	60
	90
	8
	8
	
	
	74


5.Теми та план лекційних занять
Заочна форма навчання

	№

з/п
	Назва теми та план
	Кількість

годин

	1
	Тема 1. Презентація.

План.
1. What is a Curriculum Vitae/Resume?
2. How to write CV.
3. What is a cover letter?
	2

	2
	Тема 2. Працевлаштування.
План.

1. Job interview.

2. Top 5 job interview tips.

3. How to make a good impression at the interview. 
	2

	3
	Тема 3. Ділове листування.
План.

1. Types of business letters.

2. Business letters requirements.

3. Structure of a business letter.
	2

	4
	Тема 4. Реклама.
План.

1.Ways of advertising.

2. What makes an advertisement successful.

3. Advertising: for and against.
	2

	
	Разом
	8


7. Теми практичних занять
Денна форма навчання
	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1
	Презентація. Резюме. 
	2

	2
	Іменник.
	2

	3
	Працевлаштування. Співбесіда. 
	2

	4
	Числівник. Фахове читання. Анотація.
	2

	5
	Характеристика переробного підприємства. 
	2

	6
	Дієслово. Часові форми активного стану.
	2

	7
	Ділова телефонна розмова. 

	2

	8
	Дієслово. Пасивний стан. Фахове читання. Анотація
	2

	9
	Ділове листування. 
	2

	10
	Структура ділового листа. Модальні дієслова.
	2

	11
	Переговори. 
	2

	12
	Інфінітив. Фахове читання. Реферування
	2

	13
	Реклама. Герундій.
	2

	14
	Експорт.
	2

	15
	Дієприкметник. Фахове читання. Реферування
	2

	Разом:
	30


Заочна форма навчання
	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1
	Характеристика переробного підприємства.
	2

	2
	Ділова телефонна розмова.
	2

	3
	Переговори.
	2

	4
	Експорт. Фахове читання. Реферування.
	2

	Разом:
	8


9. Самостійна робота

Денна форма навчання

	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1
	Презентація. Резюме. 
	4

	2
	Іменник.
	2

	3
	Працевлаштування. Співбесіда. 
	4

	4
	Числівник.
	2

	5
	Фахове читання. Анотація.
	2

	6
	Характеристика переробного підприємства. 
	4

	7
	Дієслово. Часові форми активного стану.
	2

	8
	Ділова телефонна розмова. 

	4

	9
	Дієслово. Пасивний стан.
	2

	10
	Фахове читання. Анотація
	2

	11
	Ділове листування. Структура ділового листа.
	4

	12
	Модальні дієслова.
	2

	13
	Переговори. 
	4

	14
	Інфінітив.
	2

	15
	Фахове читання. Реферування
	4

	16
	Реклама. 
	4

	17
	Герундій.
	2

	18
	Експорт.
	4

	19
	Дієприкметник.
	2

	20
	Фахове читання. Реферування
	4

	Разом:
	60


Заочна форма навчання
	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1
	Презентація. Резюме. 
	4

	2
	Іменник.
	4

	3
	Працевлаштування. Співбесіда. 
	4

	4
	Числівник.
	3

	5
	Фахове читання. Анотація.
	3

	6
	Характеристика переробного підприємства. 
	4

	7
	Дієслово. Часові форми активного стану.
	4

	8
	Ділова телефонна розмова. 

	4

	9
	Дієслово. Пасивний стан.
	3

	10
	Фахове читання. Анотація
	3

	11
	Ділове листування. Структура ділового листа.
	5

	12
	Модальні дієслова. Узгодження часів.
	3

	13
	Переговори. 
	4

	14
	Інфінітив.
	3

	15
	Фахове читання. Реферування
	5

	16
	Реклама. 
	3

	17
	Герундій.
	3

	18
	Експорт.
	5

	19
	Дієприкметник.
	3

	20
	Фахове читання. Реферування
	4

	Разом:
	74


11. Методи навчання

1. Методи навчання за джерелом знань:


1.1. Словесні: розповідь, пояснення, бесіда, робота з книгою (читання, виписування, складання плану, реферування). 


1.2. Наочні: демонстрація, ілюстрація.


1.3. Практичні: вправ.
2. Методи навчання за характером логіки пізнання.


2.1.Аналітичний.


2.2. Методи синтезу.

3. Методи навчання за характером та рівнем самостійної розумової діяльності студентів.


3.1. Проблемний   

3.2. Частково-пошуковий 

3.3. Репродуктивний


3.4. Пояснювально-демонстративний

4.  Активні методи навчання - використання технічних засобів навчання, диспути, використання проблемних ситуацій, використання навчальних та контролюючих тестів.

5. Інтерактивні технології навчання -  використання мультимедійних технологій, діалогове навчання.
12. Методи контролю

1. Рейтинговий контроль за 100-бальною шкалою оцінювання ЄКТС

2. Проведення проміжного контролю протягом семестру (проміжна атестація)

3. Полікритеріальна оцінка поточної роботи студентів: 
- рівень знань, продемонстрований на практичних заняттях; 

-  активність під час обговорення питань, що винесені на заняття;

- експрес-контроль під час аудиторних занять;

- самостійне опрацювання теми в цілому чи окремих питань;

- написання рефератів, есе, звітів;

- результати тестування;

- письмові завдання при проведенні контрольних робіт.

4. Пряме врахування у підсумковій оцінці виконання студентом індивідуального завдання: домашнє та індивідуальне читання загальноосвітньої та фахової літератури.

13. Розподіл балів, які отримують студенти
Денна форма навчання
	Поточне тестування та самостійна робота
	Разом  за модулі та СРС
	Атестація
	Підсумко

вий тест - екзамен
	Сума

	Модуль 1 – 20 балів
	Модуль 2 – 20 балів
	
	
	
	
	

	Змістовий модуль

1
	Змістовий модуль 

2
	Змістовий модуль

3
	Змістовий   модуль

4
	Змістовий модуль

5
	Змістовий модуль 

6
	Змістовий модуль

7
	Змістовий   модуль

8
	СРС
	
	
	
	

	Т 
1-2
	Т 
3-5
	Т 
6-7
	Т 
8-10
	Т
11-12
	Т 
13-15
	Т 
16-17
	Т 
18-20
	
	55

(40+15)
	15
	30
	100

	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	15
	
	
	
	


Заочна форма навчання
	Поточне тестування та самостійна робота
	Разом  за модулі та СРС
	Підсумко

вий тест - екзамен
	Сума

	Модуль 1 – 20 балів
	Модуль 2 – 20 балів
	
	
	
	

	Змістовий модуль

1
	Змістовий модуль 

2
	Змістовий модуль

3
	Змістовий   модуль

4
	Змістовий модуль

5
	Змістовий модуль 

6
	Змістовий модуль

7
	Змістовий   модуль

8
	СРС
	
	
	

	Т 
1-2
	Т 
3-5
	Т 
6-7
	Т 
8-10
	Т
11-12
	Т 
13-15
	Т 
16-17
	Т 
18-20
	
	70
(40+30)
	30
	100

	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	30
	
	
	


Шкала оцінювання: національна та ECTS

	Сума балів за всі види навчальної діяльності
	Оцінка ECTS
	Оцінка за національною шкалою

	
	
	для екзамену, курсового проекту (роботи), практики
	для заліку

	90 – 100
	А
	відмінно  
	зараховано

	82-89
	В
	добре 
	

	75-81
	С
	
	

	69-74
	D
	задовільно 
	

	60-68
	Е 
	
	

	35-59
	FX
	незадовільно з можливістю повторного складання
	не зараховано з можливістю повторного складання

	1-34
	F
	незадовільно з обов’язковим повторним вивченням дисципліни
	не зараховано з обов’язковим повторним вивченням дисципліни


14. Методичне забезпечення

1. Навчально-методичний комплекс до вивчення дисципліни «Ділова англійська мова» для студентів факультету харчових технологій (електронний варіант).
2. Байдак Л.І. Контрольні завдання до самостійної роботи для студентів 5-го курсу факультету харчових технологій, спеціальність 7.091709 “Технологія зберігання, консервування та переробки м’яса”. - Суми: СНАУ, 2007 – 42 с.
3. Байдак Л.І. Контрольні завдання до самостійної роботи для студентів 5-го курсу факультету харчових технологій, спеціальність 7.091707 “Технологія зберігання, консервування та переробки молока”. - Суми: СНАУ, 2007 – 43 с.
15. Рекомендована література
Базова

1. Байдак Л.І. Business English: навчальний посібник з англійської мови для магістрів факультету харчових технологій. / Л.І. Байдак – Суми: «Сумський національний аграрний університет», 2016. – 70 с.

2. Верба В.Г. Посібник з граматики англійської мови, Київ, 1997р. 291с.

Допоміжна
1. Васильева Л. Деловая переписка на английском языке. – М.: Рольф, Айрис-пресс, 1998. – 352с.
2. Шевелева С.А., Скворцова М.В. Деловая переписка на английском языке. 1000 фраз. – М.: Издательство ИОСО РАО, 2000. – 144с.
3. Байдак Л.І., Бересток О.В. Все про м’ясо. Навчальний посібник для студентів факультету харчових технологій, спеціальність 7.091707 “Технологія зберігання та переробки м’яса”. – Суми: СНАУ, 2005. – 68 с.
4. Байдак Л.І., Курінний О.В. Все про молоко. Навчальний посібник для студентів факультету харчових технологій, спеціальність 7.091709 “Технологія зберігання та переробки м’яса”. – Суми: СНАУ, 2005. – 100 с.
5. Байдак Л.І. Nutrition and Food Technology: навчальний посібник з англійської мови для студентів факультету харчових технологій. / Байдак Л.І. – Суми: «Сумський національний аграрний університет», 2015. – 48 с.
6. David Cotton, David Falvey, Simon Kent. Market Leader. Intermediate. Course Book. Pearson Education Limited, 2000.
16. Інформаційні ресурси

1. http: //www. eb.com/  - Енциклопедія “Britannica”

2. http: //www.bbc.co.uk/

3. http://www.online-literature.com/

4. http://www.nytimes.com/
5. http://www.business-english.com
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