
ФАХОВА НІМЕЦЬКА МОВА 

Кафедра іноземних мов 

 

 

Викладач    Березняк Оксана Павлівна 

Освітній ступінь   Бакалавр 

Кількість кредитів ЄКТС  

Форма контролю          залік 

Аудиторні години            44  (12 год. лекцій, 32 год. практичних занять) 

Загальний опис дисципліни 

Курс «Фахова німецька мова» базується на сучасних дидактичних 

принципах викладання мови, передбачає професійно-орієнтований характер, 

розглядається як складовий елемент освіти та є органічною частиною 

формування фахівця. 

Мета вивчення дисципліни полягає у формуванні навичок і вмінь 

опанування німецькою мовою як засобом спілкування фахівців на рівні 

підвищеного володіння нею (В2) у загальноосвітній, науковій та професійних 

сферах. 

Завдання визначаються в першу чергу комунікативними і пізнавальними 

потребами майбутніх фахівців у галузі харчових технологій. Фахівець повинен 

бути здатним ефективно спілкуватися німецькою мовою у професійному 

середовищі, щоб обговорювати питання, пов'язані зі спеціалізацією, досягти 

порозуміння зі співрозмовником; знаходити нову текстову, графічну, аудіо- та 

відеоінформацію, що міститься у німецькомовних галузевих матеріалах, 

користуючись відповідними пошуковими методами і термінологією; 

перекладати фахові тексти з німецької мови на рідну, користуючись двомовними 

термінологічними словниками, електронними словниками та програмним 

забезпеченням перекладацького спрямування. 

Курс також передбачає ознайомлення студентів-бакалаврів зі структурою 

Єдиного вступного іспиту з іноземної мови для здобуття ступеня магістра та 

стратегіями виконання тестових завдань. 

Зміст курсу 

1. Einrichtung und Ausrüstung vom Restaurant 

2. Speise- und Weinkarten 

3. Personal 

4. Den Tisch servieren: die wichtigsten Regeln 

5. Die moderne Küche: Anforderungen und Vorschriften 

6. Obst und Gemüse zubereiten 

7. Fleischspeisen 

8. Fisch und Seefrüchte 

9. Frühstück 

10. Torten und Kuchen 

11. Brot und Backwaren 

12. Salaten 

13. die Bar 

14. Bedienung 

15. Ausbildung und Fortbildung in der Gastronomie 


