






1. ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНІЙ КОМПОНЕНТ 

1. Назва ВК Технологія оздоровчих харчових продуктів 
2. Факультет/кафедра Факультет харчових технологій, кафедра технології 

вання 
3. Статус ВК Обов'язковий 
4. Програма/Спеціальність(програми), 

овою яких є ВК для 
ОП «Харчові технології» 

5. ВК може бути 
запропонований для 

ОП «Крафтові технології та гастрономічні інновації» 

б! Рівень HPK 6-й рівень ' 
7. 

8. 

Семестр та тривалість 
вивчення 

Денна - 8-й семестр, 
Тривалість вивчення - 15 тижнів 

7. 

8. Кількість кредитів 
ЄКТС 

5 кредитів 

9. Загальний обсяг годин та їх розподіл Контактна робота(заняття) Самостійна робота 9. Загальний обсяг годин та їх розподіл 
Лекційні Лабораторні 

9. Загальний обсяг годин та їх розподіл 

Денна Заочна Денна Заочна Денна заочна 

9. Загальний обсяг годин та їх розподіл 

12 - 24 114 -

10 Мова навчання Українська 
II. Викладач/Координатор 

освітнього компонента 
Кошель Олена Юріївна 

I I I Контактна інформація koslielolena85fijukr.net 

12 Загальний опис 
освітнього компонента 

Програма курсу «ТПДП» призначена для вивчення 
факторів. призначена вивченню лікувального та 
профілактичного харчування: дає відомості про4 

характеристику дієт номерної системи: ознайомлю! з 
особливістю технології страв для цих дієт. В результаті 
вивчення дисципліни студент повинен: знати: -
визначення понять «лікувальне» та «профілактичне 
харчування»; роль лікувального харчування у процесі 
лікування різних захворювань; характеристику дієт: 
перелік продуктів і страв, які використовуються при 
різних захворюваннях і які заборонено; принципи 
технологічної обробки продуктів для лікувального 
харчування; вміти: - скласти добовий раціон 
харчування при різних захворюваннях; готувати 
лікувальні страви. 














