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Інформація про перегляд робочої програми (силабусу): 

Навчальний 
рік, в якому 
вносяться 

зміни 

Номер додатку 
до робочої 
програми з 

описом змін 

Зміни розглянуто і схвалено Навчальний 
рік, в якому 
вносяться 

зміни 

Номер додатку 
до робочої 
програми з 

описом змін 

Дата та номер 
протоколу 

засідання кафедри 
Завідувач кафедри 

Гарант 
освітньої 
програми 



1. ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНІЙ КОМПОНЕНТ 
І Назва ВК Ресторанний туризм 
2 Факультет/кафедра Факультет харчових технологій, кафедра технології харчування 
3 Статус ВК Вибірковий 
4 Програма 

/Спеціальність 
(програми), складовою 
яких є ОК для 

ОП «Готельна і ресторанна справа» 

5 ВК може бути 
Запропонований для 

ОП «Харчові технології» 
ОП «Крафтові технології та гастрономічні інновації» 

6 Рівень НРК 6-й рівень 
7 Семестр та тривалість 

вивчення 
Денна - 2-й семестр 
Тривалість вивчення - 16 тижнів 

8 Кількість кредитів 
ЄКТС 

5 кредитів 

9 Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

Контактна робота (заняття) Самостійна 
робота 

9 Загальний обсяг годин 
та їх розподіл Лекційні Практичні /семінарські Лабораторні 

Самостійна 
робота 

9 Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

30 - 44 76 

10 Мова навчання Українська 
11 Викладач/ Координатор 

освітнього компонента 
Середа Ольга Григорівна 

11.1 Контактна інформація Середа Ольга Григорівна, д.ф., старший викладач кафедри 
технології харчування, НПЛ КГХ, 0997145294, E-mail: 
seaol@ukr.net 

12 Загальний опис 
освітнього компонента 

освітній компонент охоплює вивчення взаємозв'язку між розвитком 
ресторанного господарства та туристичною діяльністю. Основна 
увага приділяється історичним передумовам і сучасним тенденціям 
ресторанного туризму, ролі гастрономії у формуванні туристичного 
досвіду, а також особливостям організації ресторанного бізнесу в 
міжнародному контексті. 
У межах курсу розглядаються такі ключові теми, як: світові 
гастрономічні традиції, безпека в ресторанному туризмі, 
національні особливості харчування, ринок кейтерингових послуг, 
гастрономічний брендинг туристичних дестинацій, ресторанний 
консалтинг і сучасні інновації у сфері ресторанного господарства. 
Курс також формує компетенції щодо аналізу об'єктів ресторанного 
туризму та розробки інструментів підвищення туристичної 
привабливості через кулінарні продукти та сервіси. 

13 Мета освітнього 
компонента 

формування у здобувачів вищої освіти теоретичних знань і 
практичних навичок, необхідних для розуміння функціонування 
ресторанного бізнесу як складової туристичної інфраструктури, 
аналізу світових гастрономічних традицій, організації безпечного та 
якісного харчування туристів, а також створення унікальних 
гастрономічних продуктів, які сприяють підвищенню привабливості 
туристичних дестинацій. 

14 Передумови вивчення 
ВК, зв'язок з іншими 
освітніми 
компонентами ОП 

Освітній компонент має зв'язок з іншими освітніми компонентами, 
«Технологія продукції ресторанного господарства», «Основи 
сервісної діяльності», «Маркетинг готельно-ресторанних 
підприємств», «Менеджмент готельно-ресторанних підприємств». 

15 Політика академічної 
доброчесності 

За порушення правил академічної доброчесності студент буде 
притягнутий до такої форми відповідальності як: - повторне 
проходження іспиту. 

16 Посилання на курсу 
системі МооШе 

https://cdn.snau. edu.ua/moodle/course/view. php?id=6085 

mailto:seaol@ukr.net
https://cdn.snau


2. РЕЗУЛЬТАТИ НАВЧАННЯ ЗА ОСВІТНІМ КОМПОНЕНТОМ ТА ЇХ 
ЗВ'ЯЗОК З ПРОГРАМНИМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ НАВЧАННЯ 

Результати навчання за ВК: Після 

Програмні результати навчання, на 
досягнення яких спрямований ВК 

(зазначити номер згідно з нумерацією, 
наведеною в профілі ОП) 

Як оцінюється 
ДРН 

вивчення освітнього компонента 
студент очікувано буде здатен ...» 
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П
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 гл <ч 

X 
Он 
Є 

Виконання та 
захист 

лабораторних 
робіт. 
Залік 

Комп 'ютерне 
тестування 

ДРН 1. Аналізувати сучасні 
тенденції розвитку ресторанного 
туризму в Україні та світі, з 
урахуванням культурних, 
економічних та гастрономічних 

X X 

Виконання та 
захист 

лабораторних 
робіт. 
Залік 

Комп 'ютерне 
тестування 

ДРН 2. Визначати гастрономічні 
особливості регіонів і застосовувати 
їх при створенні туристичних 

X X X 

Виконання та 
захист 

лабораторних 
робіт. 
Залік 

Комп 'ютерне 
тестування 

ДРН 3. Розробляти комплексні 
гастрономічні турпродукти з 
урахуванням цільової аудиторії та 
культурних особливостей. 

X X 

Виконання та 
захист 

лабораторних 
робіт. 
Залік 

Комп 'ютерне 
тестування 

ДРН 4. Оцінювати туристичний 
потенціал локальної кухні, закладів 
ресторанного господарства та 
гастрономічних подій. 

X X X 


















