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Інформація про перегляд робочої програми (силабусу): 

Навчальний 
рік, в якому 
вносяться 

зміни 

Номер додатку до 
робочої програми з 

описом змін 

Зміни розглянуто і схвалено Навчальний 
рік, в якому 
вносяться 

зміни 

Номер додатку до 
робочої програми з 

описом змін 

Дата та номер 
протоколу засідання 

кафедри 

Завідувач кафедри Гарант 
освітньої 
програми 



1. ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНІЙ КОМПОНЕНТ 

1. Назва ВК Товарознавство харчових продуктів 
2. Факультет/ кафедра Факультет харчових технологій, кафедра технології 

вання 
3. Статус ВК Вибірковий 
4. Програма/Спеціальність 

ограми), складовою яких є ВК для 
ОПП «Харчові технології» 

5. ВК може бути 
запропонований для 

ОПП «Крафтові технології та гастрономічні інновації»; 

6. Рівень HPK 6-й рівень 
7. Семестр та тривалість 

вивчення 
Денна - 8-й семестр, 
Тривалість вивчення - 15 тижнів 

8. Кількість кредитів 
ЄКТС 

5 кредитів 

9. Загальний обсяг годин та їх 
розподіл 

Контактна робота(заняття) Самостійна робота 9. Загальний обсяг годин та їх 
розподіл Лекційні Лабораторні 

9. Загальний обсяг годин та їх 
розподіл 

Денна Заочна Денна Заочна Денна Заочна 

9. Загальний обсяг годин та їх 
розподіл 

14 - 46 - 90 -

10. Мова навчання Українська 
11. Викладач/Координатор 

освітнього компонента 
Кошель Олена Юріївна 

11.1 Контактна інформація <osheIolena85@ukr.net 

12. Загальний опис 
освітнього компонента 

Програма курсу «Товарознавство харчових продуктів» 
призначена вивченню поняття і суть товарознавства як 
дисципліни, хімічний склад і харчову цінність 
продуктів,класифікацію продуктів, фактори, що формують 
їх якість, методи дослідження якості, умови та терміни 
іберігання; товарознавчу характеристику плодоовочевих, 
іерно-борошняних, м'ясних та молочних продуктів; 
говарознавчу характеристику рибних продуктів, харчових 
жирів, цукру, меду, кондитерських виробів, яєчних 
продуктів, харчових концентратів. 

13. Мета освітнього 
компонента 

Розширення та поглиблення знань сучасного стану та 
надання студентам знань з товарознавства харчових 
продуктів, набуття вмінь і навичок по формуванню 
асортименту, оцінці споживних властивостей продуктів та 
методів оцінювання якості. 

14. Передумови вивчення OK, зв'язок з 
іншими Освітніми компонентами 

ОП 

1. Освітній компонент базується на знаннях, що 
студенти отримали під час вивчення дисциплін -
теоретичні основи харчових продуктів, методи 
контролю харчових продуктів. 

2. Освітній компонент є основою для подальшого 
вивчення таких дисциплін - загальні технології харчових 
виробництв, технології харчування, основи фізіології та 
гігієни харчування. 

mailto:osheIolena85@ukr.net












Проміжне 
тестування 
(тест 
множинного 
вибору) 

складові 
відсутні 

Тест включає 10 питань, кожне з яких оцінюється е 2 бали 

шпропоновано власне 
вирішення проблеми 

5.3. Формативне оцінювання 
Для оцінювання поточного прогресу у навчанні та розуміння напрямів 
подальшого удосконалення передбачено 

№ Елементи формативного оцінювання Дата 
1. Письмовий контроль знань після вивчення тем 1-3 7 тиждень 
2. Письмовий контроль знань після вивчення тем 4-6 15 тиждень 
3. Усне опитування під час виконання кожного 

лабораторного заняття Протягом 1-15 тижнів 

4 Зворотнии зв'язок від викладача під час підготовки до 
атестації 8 тиждень 

4. Зворотнии зв'язок від викладача під час роботи над 
рефератом 15 тиждень 



6. НАВЧАЛЬНІ РЕСУРСИ (ЛІТЕРАТУРА) 
6.1. Основні джерела 

1. Товарознавство Методичні вказівки до лекційних занять для студентів факультету хаочопих 
технолопи за спеціальністю 241 Готельно-ресторанна справа д е н ж / т а з а о ч н ^ р м Т н а в ч " / 
уклад. Кошель О.Ю., Степанова Т.М., Сабадаш С.М. - Суми 2023 - 135 с навчання / 
2. СірохманД.В Товарознавство пакувальних матеріалів і тари: [Тексті / пітоучникГляя 
Г с ь Г Г ї ' в Т 0 СиР°хмГ>В М- 3агородня.-К,Центручбовоїлітера^и>2т™ 
•2020 Товарознавство м 'яса , м'яснихтоварів [Текст]: / 1.В. СірохманХМ. Росиспок., К. 

4. Товарознавство Методичні вказівки до практичних занять для студентів факультету харчових 
технологій за спещальністю 241 Готельно-ресторанна справа денної та з а о ч і ^ о Г / н а Т ч Г ™ 

5. Дієтологія, Курс лекцій для студентів зі спеціальністю 241 Готельно-ресторанна справа денної 
та заочної форми навчання, спеціальність 241 "Готельно-ресторанна справа"Генна та заочна 
форма навчання. Автори Степанова Т і . , Кошель О . Ю , Сабадаш С М Суми Сумський 
національний аграрний університет, 2023 р . - с . 99 <~умськии 

Товарознавство харчових продуктів. Методичні вказівки щодо проведення лекційних занять для 
студентів факультету харчових технологій спеціальності «Харчові технології» денно^та з ™ 

Б ™ Г с Г Д Г І Т Д И о п є „ В Т 0 Р И / О Ш Є Л Ь О Ю " Д-Ф" Д0ЦЄНТ КафВДрИ — » ' 
« у ^ ^ и Й Ь Г з р ^ Г 1 1 ТЄХНОЛОПЇ ХаРЧУВаННЯ' СУМИ: СУМСЬКИЙ Н — ™ й 

7. Товарознавство харчових продуктів. Методичні вказівки щодо проведення практичних занять 
ДЛЯ студент.« факультету харчових технологій спеціальності «Харчові т с х н о л о Т денної " а 

Б о Г в ї Т п ' " л Г " 0 С Ш Т И А Г Р И К 0 Ш Є Л Ь ° Ю ' Д ' Ф " ~ т е х н о л о г й харчуванні 
а і ^ р Т и й уні^рситет, 202^рТ —^3>8ДРИ " " ^ ^ ^ С ™ Й ~ - й 
1 я

Т с В Х 3
н

Н а В С Г ° Х а Р Ч 0 В И Х П р 0 Д У К Т 1 В ' М е т ° д а ™ і вказівки щодо проведення самостійних робіт 
для студентів факультету харчових технологій спеціальності «Харчові технології» денної т і 

БокГецьТп З Д : 6 Г °СВІ™' А Г Р И КОШЄЛЬ 0 Ю - Д-ф- ~ * * * * * технологііхарчування 

Т Є Х Н ° Л 0 Г І Ї Х а Р Ч У В а Н Н Я - С У ™ : С У М - Й и а ц і о н а л ь н и й 

6.2 Допоміжна література 

9 Товарознавство. Терміни та визначення: ДСТУ 3993-2000. - [Чинний від 2001-07-011 - К • Держстандарт України, 2021.-(Національний стандарт України) К " 
[ЧиннТГдУ"оРо а8В07 0 П ' ' ' " к ° я Н 0 В Н І П 0 Л ° Ж Є Н Н Я Т 3 С Л 0 В Н И К Т Є р м ш і в : Д С Т У 1 8 0 9000:2007. -
стандарт України) " ^ Д е Р ™ и в ™ Р * України, 2021. - 31 с. - (Національний 

Х ^ М О ^ ^ К ^ і ^ Г ^ " Р — ч и х товарів (лабораторний 


