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Інформація про перегляд робочої програми (силабусу): 

Навчальний 
рік, в якому 

вносяться 
зміни 

Номер додатку до 
робочої програми з 

описом змін 

Зміни розглянуто і схвалено Навчальний 
рік, в якому 

вносяться 
зміни 

Номер додатку до 
робочої програми з 

описом змін 

Дата та номер 
протоколу засідання 

кафедри 

Завідувач кафедри 
Гарант 

освітньої 
програми 



1. ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНІЙ КОМПОНЕНТ 

1. Назва ОК ВК 7 Барна справа 
2. Факультет/кафедра Харчових технологій/технології харчування 
3. Статус ОК Вибірковий 
4. Програма/Спеціальність 

(програми), складовою 
яких с ОК для 
(заповнюється для 
обов'язкових ОК) 

5. ОК може бути 
запропонований для 
(заповнюється для 
вибіркових ОК) 

Освітньо-професійна програма Готельно-ресторанна справа 
за спеціальністю 241 «Готельно-ресторанна справа» 
Освітньо-професійна програма Харчові технології, 
Освітньо-професійна програма Крафтові технології та гастрономічні 
інновації за спеціальністю 181 «Харчові технології» 

6. Рівень НРК 6 рівень 
7. Семестр та тривалість 

вивчення 
3 семестр, 1-15 тиждень 

8. Кількість кредитів 
єктс 

5 

9. Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

Контактна робота(заняття) Самостійна 
робота 

9. Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

Лекційні Практичні 
/семінарські 

Лабораторні 

9. Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

Ден Заоч Ден Заоч Ден Заоч Ден Заоч 

9. Загальний обсяг годин 
та їх розподіл 

ЗО - - 30 - 90 -

10. Мова навчання українська 
11. Викладач/Координатор 

освітнього компонента 
Середа Ольга Григорівна 

12. Контактна інформація Середа Ольга Григорівна, д.ф., старший викладач кафедри 
технології харчування, НПЛ КГХ, 0997145294, E-mai l : 
seaol@ukr.net 

13. Загальний опис 
освітнього компонента 

Освітній компонент включає в себе розділи щодо організації роботи 
бару, характеристики та особливостей приготування гарячих, 
холодних та змішаних напоїв. Зміст дисципліни адаптовано до 
спеціальності. Предметом даного курсу є організація роботи бару в 
сучасних закладах ресторанного господарства. Акцентовано увагу на 
особливостях організації роботи бару та обслуговування споживачів 
напоями в сучасних закладах ресторанного господарства. 

13. Мета освітнього 
компонента 

Надання здобувачам знань та здобуття ними практичних навичок 
щодо організаційних питань роботи бару, принципів ефективного 
його функціонування, уміння й навичок приготування гарячих, 
холодних та змішаних напоїв. 

14. Передумови вивчення 
ОК, зв'язок з іншими 
освітніми 
компонентами ОП 

1. Освітній компонент базується на знання особливостей організації 
роботи в сучасних об'єктах готельно-ресторанного господарства. 
2. Освітній компонент сприятиме вивченню ОК Ресторанна справа, 
Готельна справа 

mailto:seaol@ukr.net













