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1. ЗАГАЛЬНА ІНФОРМАЦІЯ ПРО ОСВІТНІЙ КОМПОНЕНТ 

1. Назва ОК Технологічне обладнання харчових виробництв 
2. Фа кул ьтет/кафедра Харчових технологій/технології харчування 
3. Статус ОК Обов'язковий 
4. Програма/Спеціальність 

(програми), складовою яких є 
ОК для 

Освітня програма: Крафтові технології та гастрономічні інновації 
Спеціальність: 181 «Харчові технології» 

5. ОК може бути 
запропонований для 

Спеціальність 181 «Харчові технології» 

6. Рівень НРК 6 рівень 
7. Семестр та тривалість 

вивчення 
Семестр п'ятий 
Тривалість вивчення - 15 тижнів 

8. Кількість кредитів ЄКТС 5 кредитів 
9. Загальний обсяг годин таїх 

розподіл (денна форма 
навчання заочна форма 
навчання) 

Контактна робота(занятгя) Самостійна робота 9. Загальний обсяг годин таїх 
розподіл (денна форма 
навчання заочна форма 
навчання) 

Лекційні 

14 

Практичні 
/семінарські 

Лабораторні 

44 92 
10. Мова навчання українська 
11. Викладач/Координатор 

освітнього компонента 
Викладач - доцент кафедри технології харчування 
Боковець Сергій Петрович 

11.1 Контакгна інформація Аудиторія кафедри 212м, тел. 0671878061 
E-mail: sergiv bokovec(2kikr.net. час консультацій: шосерели з 13 ло 14 
години. 

12. Загальний опис 
освітнього компонента 

Дисципліна спрямована на ознайомлення студентів з ключовими аспектами 
технологічного обладнання та устаткування, які застосовуються в 
крафтовому харчовому виробництві. Надасть студентам необхідні знання 
та практичні навички для ефективного використання різноманітного 
обладнання під час виробництва якісних та інноваційних харчових 
продуктів. Студенти матимуть можливість детально вивчити різні типи 
технологічного обладнання та устаткування, його технічні характеристики 
та можливості застосування. 

13. Мета освітнього 
компонента 

Ознайомлення студентів з основними аспектами технологічного 
обладнання та устаткування, що застосовуються в сфері виробництва 
крафтових харчових продуктів. Формування у студентів здатності 
критично аналізувати вибір обладнання, оцінювати його технічні 
характеристики та вибирати оптимальні рішення для вирішення завдань 
виробництва 

14. Передумови вивчення ОК, 
зв'язок з іншими освітніми 
компонентамиОП 

Освітній компонент має зв'язок з іншими освітніми компонентами 
«Процеси і апарати харчових виробництв», «Крафтові технології молока 
та молочних продуктів», «Крафтові технології м'ясних виробів та 
переробки риби», «Технології харчування», «Крафтові технології хліба та 
хлібобулочних та кондитерських виробів», «Крафтові технології 
рослинних олій, консервованих овочів та фруктів» 

15. Політика академічної 
доброчесності 

При виявлені факту списування під час іспиту - робота студента 
анулюється і іспит складається повторно. 

16 Посилання на електронний 
курс 

https://cdn. snau.edu.ua/moodle/course/view. php?id=5511 

https://cdn















