
РЕЦЕНЗІЯ 

 

на освітньо-професійну програму другого (магістерського) рівня вищої освіти 

«Харчові технології» за спеціальністю 

G13 «Харчові технології» Сумського національного аграрного університету 

 

Харчова промисловість є однією з ключових сфер національної економіки, що 

визначає продовольчу безпеку країни та її інтеграцію у світовий ринок. У цьому 

контексті важливим завданням вищої освіти є підготовка магістрів, які володіють не 

лише ґрунтовними знаннями у сфері технології харчових продуктів, але й навичками 

дослідницької роботи, інноваційного мислення та управлінських компетентностей. 

Освітньо-професійна програма «Харчові технології» спеціальності G13 «Харчові 

технології» у Сумському національному аграрному університеті повністю відповідає 

цим потребам і орієнтована на комплексну підготовку сучасного фахівця. 

Програма розроблена з урахуванням вимог Національної рамки кваліфікацій та 

європейських освітніх стандартів, що забезпечує її міжнародну привабливість. Вона 

охоплює широкий спектр навчальних компонентів, які формують у здобувачів уміння 

застосовувати інноваційні технології, впроваджувати системи управління якістю, 

розробляти нові види харчової продукції та здійснювати її експертизу. Значний акцент 

зроблено на дослідницькій складовій: студенти виконують науково-дослідні завдання, 

беруть участь у конференціях, публікують результати у фахових виданнях. Важливим 

є й розвиток комунікативних навичок, зокрема вивчення ділової іноземної мови, що 

розширює можливості для міжнародного співробітництва. 

Серед сильних сторін програми варто відзначити її актуальність та 

інноваційність, можливість академічної мобільності, наявність вибіркових курсів, що 

дозволяють гнучко формувати освітню траєкторію. Вибіркові дисципліни орієнтовані 

на сучасні виклики галузі — розвиток органічного виробництва, впровадження 

біопластиків, енергоефективні технології, інноваційні інгредієнти. Це підсилює 

конкурентні переваги випускників та відкриває для них широкі перспективи 

працевлаштування як у вітчизняних, так і міжнародних компаніях. 

Рекомендації щодо вдосконалення програми: 

1. Розширити співпрацю зі стейкхолдерами галузі (виробничими компаніями, 

лабораторіями, закладами ресторанного господарства) для поглиблення практичної 

складової. 



2. Сприяти розвитку підприємницьких компетентностей студентів шляхом 

введення курсів із бізнес-планування та трансферу технологій. 

Вважаю, що освітньо-професійна програма «Харчові технології» другого 

(магістерського) рівня є сучасною, інноваційною та повністю відповідає стратегічним 

завданням розвитку харчової галузі України. Подальший розвиток програми у 

відповідності до наведених рекомендацій забезпечить її ще більшу 

конкурентоспроможність і привабливість для здобувачів. 
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