
Біографічна довідка  

ПІБ: Бідюк Дмитро Олегович 

Посада: старший викладач кафедри 

технології харчування 

Науковий ступінь: к.т.н. 

 

Освіта 

2002-2007 – Харківський державний 

університет харчування та торгівлі, 

спеціальність «Технологія харчування», 

кваліфікація «Інженер-дослідник». 

 

Тема дисертації 

2007-2013 – дисертаційна робота за 

спеціальністю 05.18.16 «Технологія харчової 

продукції» на тему: «Технологія продукту 

сирного кисломолочного з використанням рослинного наповнювача емульсійного 

типу». 

 

Професійна діяльність 

2010-2015 – асистент, старший викладач кафедри технологій переробних і 

харчових виробництв, Харківський національний технічний університет 

сільського господарства імені Петра Василенка. 

2015 – дотепер – старший викладач кафедри технології харчування Сумського 

національного аграрного університету. 

 

Викладацька діяльність 

- Теоретичні основи харчових виробництв 

- Технології закладів ресторанного господарства 

- Наукові основи безвідходних технологій харчової промисловості 

- Основи технології біопластиків 

- Науково-дослідна робота (семінари за темою дисертації) 

 

Наукові інтереси 

- розроблення ресурсозберігаючих технологій рослинних аналогів м’яса та м’ясної 

продукції на основі продуктів переробки амаранту; 
- створення біорозкладного одноразового посуду на основі переробленої кавової 

гущі; 

- розроблення біорозкладного паковання на основі побічної харчової сировини. 

 

Досвід створення та комерціалізації стартапів, підприємницький досвід 

CEO & founder, FoodBIOPack (2018-2021) – директор ТОВ «ФУДБІОПАК». 

Розроблення біорозкладного паковання для харчової продукції з побічної харчової 



сировини. 

CTO & co-founder, rekava (2020 – дотепер) – співзасновник ТОВ «РЕКАВА» (2024 

– дотепер). Розроблення одноразового біорозкладного посуду на основі 

переробленої кавової гущі (https://www.rekava.com/); виробництво та продаж 

декоративних аромасвічок у ємностях з переробленої кавової гущі з ароматами 

міст України (https://shop.rekava.com/). 

ФОП Бідюк Д.О. (2021 – дотепер). Розроблення одноразового біорозкладного 

посуду на основі переробленої кавової гущі (https://www.rekava.com/); 

виробництво та продаж декоративних аромасвічок у ємностях з переробленої 

кавової гущі з ароматами міст України (https://shop.rekava.com/). 

CEO & co-founder, Plantara Meat (2025) – створення натурального замінника м’яса 

з продуктів переробки амаранту. 

 

Міжнародні, державні та госпдоговірні проєкти 

Співвиконавець міжнародного проєкту Jean Monnet «Towards circular economy 

thinking & ideation in Ukraine according to the EU action plan» (2020-2022), 

фінансування ЄС – 60 тис. євро. 

Відповідальний виконавець наукового проєкту молодих учених, фінансованого 

МОН України (2017-2020), обсяг – 1,275 млн грн. 

Відповідальний виконавець наукового проєкту, фінансованого ТОВ «Глобинський 

м᾿ясокомбінат» (2017-2018), обсяг – 120 тис. грн. 

 

Індивідуальні гранти 

- Грант 500 тис.грн для стартапу FoodBIOPack в рамках конкурсу Elephant 

Hackathon від фонду підтримки науки в Україні Elephant Fund ПрАТ «Карлсберг 

Україна» (2019) 

- Грант 250 тис.грн для стартапу rekava в рамках урядової програми 

безповоротних грантів для створення та розвитку власного бізнесу «єРобота: 

Власна справа» (2022, ФОП Бідюк Д.О.) 

- Грант 100 тис.грн для стартапу rekava в рамках конкурсу бізнес-ідей «Роби своє» 

від БФ «МХП-Громаді» (2022, ФОП Бідюк Д.О.) 

- Грант 100 тис.грн для стартапу rekava в рамках програми Львівської обласної 

військової адміністрації підтримки бізнесу (2023, ФОП Бідюк Д.О.) 
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Нагороди та відзнаки 

В рамках стартапу FoodBIOPack 

- ІІ місце на Всеукраїнському фестивалі інновацій в напрямку «Економічно 

спрямовані інновації» зі стартапом «Розроблення технології екологічно чистої 

біорозкладувальної тари з термостійкими властивостями для гарячих напоїв» 

(МОН України, 2018); 

- ТОП-10 у конкурсі Packbridge Challenge (Швеція, 2018); 

- І місце в номінації «Sustainability Award» у конкурсі University Startup World Cup 

(Данія, 2018); 

- Презентація в інноваційному центрі датсько-шведської молочної компанії Arla 

Foods (Данія, 2018). 

- Відзнака від ТОВ «Молочна компанія «Галичина» на конкурсі Circular Economy 

Hackathon. 

 

Персональні нагороди: 

- Стипендіат КМУ (2016-2018); 

- Лауреат премії КМУ за особливі досягнення молоді у розбудові України за 

напрямом «Захист населення, територій, навколишнього природного середовища 

та майна від надзвичайних ситуацій, охорона навколишнього природного 

середовища, захист тварин» (2019); 

- Лауреат премії міського голови м. Суми за особливі досягнення молоді у 

розбудові міста Суми до Дня молоді (2019); 

- Почесний знак Науково-методичного центру вищої та фахової передвищої освіти 

«За впровадження інновацій в освіті» (2019). 

 

Контакти 

E-mail: dmytro.bidiuk@gmail.com 
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